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join our fan page 
 

 
 

indigo restaurants 

for food and drink specials 

 

 

 

 

breakfast 
 

homemade granola parfait      6.50 

layered with seasonal fresh fruit and yogurt 
 

short stack of pancakes      7. 

served with maple syrup & fresh fruit 
 

belgian waffle         7.50 

served with maple syrup & fresh fruit 
 

crème brulee french toast      7.50 

served with maple syrup & fresh fruit 
 

homemade biscuit with shrimp gravy  8. 

includes 2 side choices 
 

* all of our egg dishes below include 2 side choices * 
 

two eggs any style        8. 
 

scrambled eggs & diced glazed ham   8. 
 

make your own kitchen omelet    9. 

cheddar   feta  blue   swiss   bacon   ham   mushrooms   
onions   tomato   spinach   artichoke   avocado 
 

eggs  benedict  

  w/ ham   10.          w/ crab   13.    

  w/ spinach & artichoke 10. 
 

corned beef hash and eggs      9. 
 

grilled skirt steak and eggs      11. 

 

add cheese   1.    use egg whites   2. 

 

indigo kitchen burger bar    8.50 
 

8 oz beef or turkey:     

served with indigo fries, lettuce, tomato, onion, 

pickles, and your choice of any number of the 

following: 
 

cheddar, swiss, blue cheese, mushrooms, chili, 

bacon, sautéed onions, grilled squash 
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soups, salads, and sandwiches 
 

chef’s daily soup                p/a 
 

smoked tomato & vegetable soup      5.  v 
 

kitchen cobb salad        7. 

avocado, bacon, tomato, egg, and blue cheese 

add chicken    9. 
 

baby spinach salad          8. 

goat cheese, dried cherries, spiced almonds,  

beet, and a warm bacon vinaigrette 

 

hearts salad          8.50v 

boston, baby spinach, and hearts of palm,  

with radish, avocado, and red onion citrus drizzle 

add grilled fish of the day   13. 
 

– sandwiches served with indigo fries & mixed leaves – 
 

smoked ham & cheddar sandwich    8. 

smoked virginia ham and vermont cheddar on country 

bread, with grilled onions, apple, and honey mustard 

 

smoked turkey & goat cheese wrap     8. 

with toasted almonds, baby spinach, apple,  

and lemon vinaigrette 
 

 

big plates  
served with 2 side choices 
 

 

half rack of indigo ribs       13. 
 

fennel‐crusted hickory salmon      14. 

roasted onion sauce, lemon and thyme 
 

our famous company fried chicken    12. 

buttermilk‐herb coated leg and breast 
 

 
 

18% gratuity added to parties of 6 or more 

 

sides          2.50 
 

mac and cheese 

ikb home fries 

cabbage and collards (made with smoked turkey) 

apple wood smoked bacon 

turkey sausage links 

cheese grits 

 

 homemade sweets 
 

 ice cream sandwich      5. 

dark chocolate brownie, vanilla ice cream, 

chocolate sauce 
 

slice of freshly‐baked apple pie  4.50 
 

dark chocolate brownie    4. 

with chocolate sauce 
 

a la mode        1.50 

 

beverages 
 

orange juice        3. 

cranberry juice      2.50 

grapefruit juice      3. 

soda          2. 

brewed iced teas      2. 

bottled water       1.50 

coffee    1.50  bottomless  3. 

hot tea         2. 

milk or chocolate milk    1.75 
 

 

brunch favorites from the bar 
 

fresh‐squeezed mimosa    6. 

homemade bloody mary    7. 

IKB seasonal fruit wine cooler  6. 

 


